
Außerdem kochen wir für Sie….:  

(Änderungen möglich) 

 

Vom 25.8. – 5.9.: 

 

Kassler nach Vitello Art    

Kalte gebratene Kasslerscheiben / Thunfischsauce / 

Kapern / Baguette  

 

Spinatknödel     

Kombination aus Spinat /Käse und einer Semmelknödelmasse   

in Salbeibutter / geriebenem Parmesan 

 

Spinatknödel /gedünsteten Waldpilzen     

Kombination aus Spinat /Käse und einer Semmelknödelmasse   

in Salbeibutter / geriebenem Parmesan 

 

Hackbraten aus dem Backofen /    

hausgemachter Bratenjus /geschmorte Zwiebeln    
 

……. Brot     ………. Pommes    

 

Scaloppine alla pizzaiola   

kleine Schweinefiletschnitzel / Tomatensauce / Knoblauch / 

Oliven / Linguine    

 

 

Schokoladentörtchen  

warm / weicher Schokoladenkern    

Himbeerpüree / Vanilleeis / Sahne      

 

 

 

 

Vom 8.9. – 12.9.: 

 

 

Fleischwurst - Carpaccio     

Scheiben von der Fleischwurst / Senf-Vinaigrette / 

 Essigurkenstreifen / rote Zwiebeln / Tomate / Radieschen 

 

….. Bauernbrot   ….. Bratkartoffeln     

 

 

Pfälzer Stulle    

gebackener Saumagen auf geröstetem Bauernbrot / Spundekäs / 

Salat / Rotweinzwiebeln / Spiegelei    

 

 

Herbst – Burger / Pommes     

Rinder Patty-180g / Cheddar-Käse / Feldsalat / Rotkohl /  

Bacon Scheiben / Apfel-Zimt Chutney    

 

 

 

echter Räucherlachs7 / Reibekuchen    

hausgemachte Senf - Dill - Sauce / Salatbouquet  

 

 

 

Schokoladentörtchen  

warm / weicher Schokoladenkern    

Himbeerpüree / Vanilleeis / Sahne      

 

 

Unser Gutsauschank ist vom 12.9.26 

bis zum 21.9.26 geschlossen! 

 

 

Vom 22.9. – 3.10.: 

 

 

Flammkuchen Elsässer Art  

Crème fraîche / Zwiebeln / Dörrfleisch    

 

Flammkuchen Elsässer Art  /  gratiniert mit Käse     

Crème fraîche / Zwiebeln / Dörrfleisch    

 

Flammkuchen vegetarisch  
Creme Fraichê / Cherry – Tomaten / Schafskäse / 

 Oliven / Frühlingszwiebeln  

 

 

Schlich‘s gefüllte Klöße  
2 Stück / gefüllt mit Hackfleisch / Leberwurst / Lauch /  

dazu eine Zwiebel- Dörrfleisch-Rahmsoße 

 

Füllselkartoffeln hausgemachte    
eine Spezialität aus gewürfelten Kartoffeln, Hackfleisch, 

gemahlener Leber /  Endiviensalat    

 

Mousse au Chocolat    

Sahnesahne / Schokosplitter  

 

 

 

Donnerstag, Freitag und Samstag: 

 

Spansau hausgemacht / Füllselkartoffeln    
Endiviensalat     

Nur auf Vorbestellung! 

 

 

 



Vom 6.10. – 17.10.: 

 

Flammkuchen Elsässer Art  

Crème fraîche / Zwiebeln / Dörrfleisch    

 

Flammkuchen Elsässer Art  /  gratiniert mit Käse     

Crème fraîche / Zwiebeln / Dörrfleisch    

 

Flammkuchen Ziegenkäse    

Crème fraîche / Ziegenkäse / rote Zwiebeln / Honig / Rosmarin  

 

 

Leberknödel /geschmorte Zwiebeln /  

Riesling-Sauerkraut / Kartoffelpüree    

 

Hackbraten aus dem Backofen /    

geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und  

 

……. Brot    ………. Pommes    

 

 

 

Pflaumen-Zimt-Crumble     

 Amarettini-Bröseln / Vanilleeis      

 

 

Donnerstag, Freitag und Samstag: 

 

Spansau hausgemacht / Füllselkartoffeln    
Endiviensalat     

Nur auf Vorbestellung! 
 

 

 

 

Vom 20.10. – 24.10.: 
 

 

Cremige Kürbissuppe    

Kürbiskernöl / geröstete Kürbiskerne / Brotchips    

 
 

Tatar vom Rind      

Zwiebeln / kleine Gewürzgurkenwürfel / Petersilie / Kapern / 

Eigelb (auf Wunsch ein Spiegelei) / Butter / Bauernbrot 
 

 

 

grobe Bauernbratwurst  

Dornfelder-Sauce / Kürbis-Kartoffelstampf    
 

 

Kaiserschmarrn / Preiselbeeren  /     

Vanillesauce      
 

 

 

 

 

Donnerstag, Freitag und Samstag: 

 

Spansau hausgemacht / Füllselkartoffeln    
Endiviensalat     

Nur auf Vorbestellung! 

 
 

 

 

 

 

 

Vom 29.10. bis 1.11.: 

 

Cremige Kürbissuppe   

Kürbiskernöl / geröstete Kürbiskerne 

 

Spinatknödel     

Kombination aus Spinat /Käse und einer Semmelknödelmasse   

in Salbeibutter / geriebenem Parmesan 

 

Spinatknödel /gedünsteten Waldpilzen     

Kombination aus Spinat /Käse und einer Semmelknödelmasse   

in Salbeibutter / geriebenem Parmesan 

 

Weinhaus Burger / Pommes    

Rinder Patty-180g / Cheddar-Käse / Tomaten-Salsa /  

Salat / Essiggurke / Rotwein-Bacon-Zwiebeln 

 

Apfelringe im Teigmantel    

Zimt-Vanillesauce / Haselnusseis 

 

    

Vom 5.11. bis 8.11.: 

 

.  Klare Rinderbrühe / Markklößchen       

Karottenwürfel / Petersilie / Brotchips 

 
 

Linguine Räucherlachs in Senfsahnesauce /  

Mascarpone / Zitrone / Schalotten / Senf  
    

 

Hirschgulasch geschmort - Dornfelder-Sauce /  

Semmelknödeln / Rosenkohl    

 

Apfelringe im Teigmantel   

 Zimt-Vanillesauce / Haselnusseis    

 



Vom 12.11. bis 15.11.: 

 

Klare Rinderbrühe / Markklößchen      

Karottenwürfel / Petersilie / Brotchips 

 

Raclette – Kartoffeln  

Lauch in Weißwein / Kartoffelscheiben/ 

Überbacken mit Raclette Käse / knuspriger Serrano Schinken  

 

Sankt Martins Gänsekeule knusprig gebraten  

Dornfelder-Sauce / Rotkraut / Kartoffelklöße    
 

Gerne können Sie Ihre Gänsekeule vorbestellen! 
 

 

 

Belgische Waffel / Heiße Kirschen /  

Schokoladensplitter / Vanilleeis  

 
 

Vom 19.11. bis 22.11.: 

 

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe -  

verfeinert mit Weißwein /   knusprig gebratene Bacon Würfel / 

knusprige Brotchips   

 
 

Rinderrouladen nach Großmutters Art    

gefüllt mit Frühstücksspeck / Zwiebeln / Senf / Essiggurken 

Speckböhnchen / gebackene Schupfnudeln    

 

 

echter Räucherlachs / Reibekuchen    

 hausgemachte Senf-Dill-Sauce / Salatbouquet 

  

 

Belgische Waffel / Heiße Kirschen /  

Schokoladensplitter / Vanilleeis  

 

Vom 26.11. bis 29.11.: 

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe -  

verfeinert mit Weißwein /   knusprig gebratene Bacon Würfel / 

knusprige Brotchips 

 

Pfannkuchen-Schnecken    

gefüllt mit würzigem Hackfleisch/  

überbacken mit einer Frischkäsecreme 

 
 

Kalbsleber gebraten 

 geschmorte Zwiebeln / Apfel-Rotwein-Chutney / 

Kartoffelpüree3 / Feldsalat - Balsamico-Dressing  
 

 

Schokoladentörtchen  

warm / weicher Schokoladenkern    

Himbeerpüree / Vanilleeis / Sahne      

 

 

Vom 3.12. bis 6.12: 

 

Feldsalat-Cremesuppe 

verfeinert mit weißen Bohnen und Sherry    

 

Tatar vom Rind      

Zwiebeln / kleine Gewürzgurkenwürfel / Schnittlauch / Kapern /  

Eigelb (auf Wunsch ein Spiegelei) / Butter / Bauernbrot   

 

Tafelspitz vom Rind / Meerrettichsauce    

Rahmwirsing / Salzkartoffeln     
 

 

Schokoladentörtchen  

warm / weicher Schokoladenkern    

Himbeerpüree / Vanilleeis / Sahne      

 

 

Vom 10.12. bis 13.12: 

Maronen - Kartoffelsuppe     

Kräuteröl / knusprige Brotchips    

 

Gebackener Ziegenkäse auf Rote-Beete-Carpaccio /  

Rucola / Apfel / Haselnussöl / Baguette 

 

Hackbraten aus dem Backofen /    

geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und  

……. Brot    ………. Pommes    

 

Wildschweinragout / eingelegt in Dornfelder /    

breite Bandnudeln / Champignons / Preiselbeeren 

Spekulatius Tiramisu    

Spekulatius / Mascarpone / Himbeeren    

 

Vom 17.12. bis 20.12: 

Maronen - Kartoffelsuppe     

Kräuteröl / knusprige Brotchips 

   

geräucherte Entenbrust auf Linsensalat / 

Feldsalat / Cumberlandsauce / Baguette 
 

Advents– Burger / Pommes     

Rinder Patty-180g / Cheddar-Käse / Feldsalat /  

Rotkohl / Bacon Scheiben / Apfel-Zimt Chutney   

 

Sauerbraten vom Rind  

mariniert mit Dornfelder und Rotweinessig 

Rotkraut / Kartoffelklöße / Preiselbeeren 

 

Spekulatius Tiramisu    

Spekulatius / Mascarpone / Himbeeren    
 

2027 öffnen wir am 14.1. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 


