AuBerdem kochen wir fiir Sie....:

(Anderungen maglich)

Vom 15.1.-18.1.:

Maronen - Kartoffelsuppe / Krauterdl / knusprige Brotchips

Spinatknddel
Kombination aus Spinat /Kase und einer Semmelknddelmasse
in Salbeibutter / geriebenem Parmesan

Spinatknodel /gediinsteten Waldpilzen
Kombination aus Spinat /Kése und einer Semmelknddelmasse
in Salbeibutter / geriebenem Parmesan

Schokoladentortchen warm / weicher Schokoladenkern
Himbeerpiiree / Vanilleeis / Sahne

Vom 22.1.-25.1.:

Maronen - Kartoffelsuppe / Krauterdl / knusprige Brotchips

Winter - Burger
Dicke Scheiben Bauernkrustenbrot angerdstet /
Rinderhack Patty — 180 g / Rotkohl / Feldsalat / Paprika Mus /
Preiselbeermarmelade / geschmorte Zwiebeln / Raclette-Kése

Schokoladentortchen warm / weicher Schokoladenkern
Himbeerpiiree / Vanilleeis / Sahne

Vom 29.1.-1.2.:

Cremige Kurbissuppe
Kirbiskerndl / gerdstete Kirbiskerne

Hackbraten aus dem Backofen /
geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und
....... Brot oder......... Pommes

Geflugelleber gebraten an Rotwein-Sahne-Jus
verfeinert mit Speck — Schalottenwiirfeln /
Kartoffelpliree mit Barlauch / Blattsalat

Belgische Waffel
HeiBe Kirschen / Schokoladensplitter / Vanilleeis

Vom 5.2.-8.2.:

Cremige Kurbissuppe
Kirbiskerndl / gerostete Kirbiskerne

Tatar vom Rind
Zwiebeln / kleine Gewlrzgurkenwurfel / Schnittlauch / Kapern /
Eigelb (auf Wunsch ein Spiegelei) / Butter / Bauernbrot

Schlich‘s gefillte KloBe
2 Sttick / gefullt mit Hackfleisch / Leberwurst / Lauch /
dazu eine Zwiebel- Dérrfleisch-RahmsofBe

Belgische Waffel
HeiBe Kirschen / Schokoladensplitter / Vanilleeis

Vom 12.2.-15.2.:

. Klare Rinderbriihe / Markkl6Bchen
Karottenwdirfel / Petersilie / Brotchips

Schinderhannestoast
gebratene Schweinefrikadellchen (2 Stlck) / roher Schinken /

Ananas mit Gouda Uberbacken

Schweinefiletmedaillons / Portweinsauce /
geschmorte Pilze / Sellerieplree / Spatzle

Kaiserschmarrn / Preiselbeeren / Vanillesauce

Vom 19.2.-22.2.:

. Klare Rinderbriihe / MarkkloBchen
Karottenwdrfel / Petersilie / Brotchips

Pfalzer Stulle
gebackener Saumagen auf gerdstetem Bauernbrot / Spundekas /
Salat / Rotweinzwiebeln / Spiegelei

Sauerbraten vom Rind
mariniert mit Dornfelder und Rotweinessig
Rotkraut / KartoffelkloBe / Preiselbeeren

Kaiserschmarrn / Preiselbeeren / Vanillesauce

Vom 26.2.-1.3.:

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe
verfeinert mit WeiBwein / knusprig gebratene Bacon Wiirfel
knusprige Brotchips

Gebackener Ziegenkase auf Rote-Beete-Carpaccio /
Rucola / Apfel / Haselnussol

Wildschweinragout / eingelegt in Dornfelder /
kleine Kartoffelgnocchi / Champignons / Preiselbeeren

Schokoladen-Panna-Cotta / Apfel-Relish

Vom 5.3.-8.3.:

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe verfeinert mit WeiBwein /
knusprig gebratene Bacon Wurfel / knusprige Brotchips

Tatar vom Rind
Zwiebeln / kleine Gewiirzgurkenwdirfel / Schnittlauch / Kapern /

Eigelb (auf Wunsch ein Spiegelei) / Butter / Bauernbrot

Leberknodel / geschmorte Zwiebeln /
Riesling-Sauerkraut / Kartoffelplree

Schokoladen-Panna-Cotta / Apfel-Relish



Vom 12.3.-15.3.:

Rote Beete Stippchen mit Dill
Meerrettich - Créme fraiche / knusprige Brotchips

Pfannkuchen-Schnecken gefiillt mit wiirzigem Hackfleisch /
Uberbacken mit einer Frischkdsecreme

Tafelspitz vom Rind / Meerrettichsauce /
Rahmwirsing / Salzkartoffeln

Apfelringe im Teigmantel
Zimt-Vanillesauce / Haselnusseis

Vom 19.3.-22.3.:

Rote Beete Stippchen mit Dill
Meerrettich - Creme fraiche / knusprige Brotchips

Kartoffelplree / Feldsalat - Vinaigrette / gebratene Speckwdirfel /
gerostete Kurbiskerne / Spiegelei

Kalbsleber gebraten
geschmorte Zwiebeln / Apfel-Rotwein-Chutney /
Kartoffelplree / Feldsalat - Balsamico-Dressing

Apfelringe im Teigmantel /Zimt-Vanillesauce / Haselnusseis

Vom 26.3.—29.3.:

Kartoffelsuppe / Barlauchol / knusprige Brotchips
... auf Wunsch dazu gebackene Blutwurst

Rinderrouladen nach GroBmutters Art
gefillt mit Frihstlcksspeck/ Zwiebeln / Senf / Essiggurken
Rotkraut / gebackene Schupfnudeln

Linguine Raucherlachs in Senfsahnesauce /
Mascarpone / Zitrone / Schalotten / Senf

Mousse au Chocolat /

Schlagsahne / Amarettini-Broseln / Orangenstiicke

Vom 2.4.-5.4.: (Ostern)

Barlauchcremesiippchen / Barlauchol / knusprige Croutons

Kassler nach Vitello Tonnato Art
kalte gebratene Kasslerscheiben /
Thunfischsauce / Kapern 7/ Baguette

Frankfurter griine SoBe/ hartgekochte Eier
Kleine gebratene Kartoffeln
..... auf Wunsch mit gerduchertem Lachs

Doraden-Filet gebacken al Limone /
serviert auf Lauchgemise /
Zitronen-WeiBwein-Dill- Sauce / diinne Bandnudeln

Schweinefiletmedaillons / griiner Pfeffer-Weinbrand-Sauce
Rosmarinkartoffeln / griine Bohnen mit Speckwdirfel

Schokoladentoértchen warm / weicher Schokoladenkern
Rhabarberpuiree / Vanilleeis / Sahne

Vom94.-124.:

Barlauchcremestippchen / Barlauchdl / knusprige Croutons

Nahe Bruschetta / getoastetes Bauernbrot
Spundekas / Paprika / Peperoni / Tomaten / Zwiebeln

Hackbraten aus dem Backofen /
geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und
....... Brot oder......... Pommes

Krauter-Kartoffelsalat mit griinem Spargel / gedampftes Haxen
Fleisch vom Schwein / Erbsen / Knusprige Bacon Scheiben

Apfel-Rhabarber-Crumble
Amarettini-Broseln / Vanille-Frischkdse-Nocken

Vom 16.4.-194.:

Barlauchcremesippchen / Barlauchdl / knusprige Croutons

Stulle im Frihling
Gebackener Griinen Spargel
gratiniert mit Ziegenfrischkase/ Olivendl / Cherry-Tomaten /
Landschinken / Spiegelei

Diinne Bandnudeln / Zitronen-Basilikum-Sauce
gebratenen Putenbruststreifen
... auf Wunsch dazu Griiner Spargel gebraten

Frihlings-Burger / Pommes

Rinder Patty 180 g / Salat / Tomaten-Salsa / Cheddar-Kase /
Rotwein-Bacon-Zwiebeln /
dazu Barlauchmayonnaise

Apfel-Rhabarber-Crumble
Amarettini-Broseln / Vanille-Frischkdse-Nocken

Ab dem 23.4. gibt es
weiBen Stangenspargel aus der Region!



