
Außerdem kochen wir für Sie….:  

(Änderungen möglich) 

 

Vom 15.1. – 18.1.: 

Maronen - Kartoffelsuppe / Kräuteröl / knusprige Brotchips   

 

Spinatknödel     

Kombination aus Spinat /Käse und einer Semmelknödelmasse   

in Salbeibutter / geriebenem Parmesan 

 

Spinatknödel /gedünsteten Waldpilzen     

Kombination aus Spinat /Käse und einer Semmelknödelmasse   

in Salbeibutter / geriebenem Parmesan 

 

Schokoladentörtchen warm / weicher Schokoladenkern    

Himbeerpüree / Vanilleeis / Sahne      
 

Vom 22.1. – 25.1.: 

Maronen - Kartoffelsuppe / Kräuteröl / knusprige Brotchips   

 

Winter - Burger     

Dicke Scheiben Bauernkrustenbrot angeröstet /  

Rinderhack Patty – 180 g / Rotkohl / Feldsalat / Paprika Mus / 

Preiselbeermarmelade / geschmorte Zwiebeln / Raclette-Käse 

 

Schokoladentörtchen warm / weicher Schokoladenkern    

Himbeerpüree / Vanilleeis / Sahne      

 

Vom 29.1. – 1.2.: 

Cremige Kürbissuppe   

Kürbiskernöl / geröstete Kürbiskerne   

 

Hackbraten aus dem Backofen /    

geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und  

……. Brot   oder………. Pommes    
 

Geflügelleber gebraten an Rotwein-Sahne-Jus  

verfeinert mit Speck – Schalottenwürfeln /  

Kartoffelpüree mit Bärlauch / Blattsalat  
 

Belgische Waffel   

Heiße Kirschen / Schokoladensplitter / Vanilleeis  

 

Vom 5.2. – 8.2.: 

Cremige Kürbissuppe   

Kürbiskernöl / geröstete Kürbiskerne   

 

Tatar vom Rind      

Zwiebeln / kleine Gewürzgurkenwürfel / Schnittlauch / Kapern / 

Eigelb (auf Wunsch ein Spiegelei) / Butter / Bauernbrot 

 

Schlich‘s gefüllte Klöße  

2 Stück / gefüllt mit Hackfleisch / Leberwurst / Lauch /  

dazu eine Zwiebel- Dörrfleisch-Rahmsoße 

 

Belgische Waffel   

 Heiße Kirschen / Schokoladensplitter / Vanilleeis 

 

Vom 12.2. – 15.2.: 

.  Klare Rinderbrühe / Markklößchen    

Karottenwürfel / Petersilie / Brotchips 

 

Schinderhannestoast 

gebratene Schweinefrikadellchen (2 Stück) / roher Schinken / 

 Ananas mit Gouda überbacken     

 

Schweinefiletmedaillons / Portweinsauce /  

geschmorte Pilze / Selleriepüree / Spätzle  

 

Kaiserschmarrn / Preiselbeeren / Vanillesauce 

 

 

 

 

Vom 19.2. – 22.2.: 

.  Klare Rinderbrühe / Markklößchen    

Karottenwürfel / Petersilie / Brotchips 

 

Pfälzer Stulle 

gebackener Saumagen auf geröstetem Bauernbrot / Spundekäs / 

Salat / Rotweinzwiebeln / Spiegelei   

 

Sauerbraten vom Rind 

mariniert mit Dornfelder und Rotweinessig 

Rotkraut / Kartoffelklöße / Preiselbeeren 

 

Kaiserschmarrn / Preiselbeeren / Vanillesauce 

 

Vom 26.2. – 1.3.: 

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe 

verfeinert mit Weißwein / knusprig gebratene Bacon Würfel, 

knusprige Brotchips 

 

Gebackener Ziegenkäse auf Rote-Beete-Carpaccio / 

Rucola / Apfel / Haselnussöl 

 

Wildschweinragout / eingelegt in Dornfelder /    

kleine Kartoffelgnocchi / Champignons / Preiselbeeren 

 

Schokoladen-Panna-Cotta / Apfel-Relish  

 

Vom 5.3.– 8.3.: 

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe verfeinert mit Weißwein / 

 knusprig gebratene Bacon Würfel, / knusprige Brotchips 

 

Tatar vom Rind      

Zwiebeln / kleine Gewürzgurkenwürfel / Schnittlauch / Kapern / 

Eigelb (auf Wunsch ein Spiegelei) / Butter / Bauernbrot 

 

Leberknödel / geschmorte Zwiebeln / 

Riesling-Sauerkraut / Kartoffelpüree    

 

   Schokoladen-Panna-Cotta / Apfel-Relish  



Vom 12.3.– 15.3.: 

Rote Beete Süppchen mit Dill  

Meerrettich - Crème fraîche / knusprige Brotchips    

 

Pfannkuchen-Schnecken gefüllt mit würzigem Hackfleisch /  

überbacken mit einer Frischkäsecreme 
 

Tafelspitz vom Rind / Meerrettichsauce /   

Rahmwirsing / Salzkartoffeln  

 

Apfelringe im Teigmantel   

Zimt-Vanillesauce / Haselnusseis    

 

Vom 19.3.– 22.3.: 

Rote Beete Süppchen mit Dill  

Meerrettich - Crème fraîche / knusprige Brotchips    

 

Kartoffelpüree / Feldsalat - Vinaigrette / gebratene Speckwürfel / 

geröstete Kürbiskerne   / Spiegelei 
 

Kalbsleber gebraten     

 geschmorte Zwiebeln / Apfel-Rotwein-Chutney / 

Kartoffelpüree / Feldsalat - Balsamico-Dressing  

 

Apfelringe im Teigmantel  / Zimt-Vanillesauce / Haselnusseis    

 

Vom 26.3.– 29.3.: 

Kartoffelsuppe / Bärlauchöl / knusprige Brotchips   

… auf Wunsch dazu gebackene Blutwurst    

 

Rinderrouladen nach Großmutters Art    

gefüllt mit Frühstücksspeck/ Zwiebeln / Senf / Essiggurken 

Rotkraut / gebackene Schupfnudeln 

 

Linguine Räucherlachs in Senfsahnesauce /  

Mascarpone / Zitrone / Schalotten / Senf     

 

Mousse au Chocolat /  

Schlagsahne / Amarettini-Bröseln / Orangenstücke  

Vom 2.4.– 5.4.:   (Ostern) 

Bärlauchcremesüppchen / Bärlauchöl / knusprige Croutons  

 

Kassler nach Vitello Tonnato Art 

kalte gebratene Kasslerscheiben /    

Thunfischsauce / Kapern 7 / Baguette  

 

Frankfurter grüne Soße/ hartgekochte Eier  

Kleine gebratene Kartoffeln    

….. auf Wunsch mit geräuchertem Lachs 

 

Doraden-Filet gebacken al Limone /  

serviert auf Lauchgemüse /  

Zitronen-Weißwein-Dill- Sauce / dünne Bandnudeln  

 

Schweinefiletmedaillons / grüner Pfeffer-Weinbrand-Sauce 

Rosmarinkartoffeln / grüne Bohnen mit Speckwürfel  

 

Schokoladentörtchen warm / weicher Schokoladenkern    

Rhabarberpüree / Vanilleeis / Sahne      

 

 

 

Vom 9.4.– 12.4.: 

Bärlauchcremesüppchen / Bärlauchöl / knusprige Croutons 

 

Nahe Bruschetta / getoastetes Bauernbrot    

 Spundekäs / Paprika / Peperoni / Tomaten / Zwiebeln    

 

Hackbraten aus dem Backofen /    

geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und  

……. Brot   oder………. Pommes    

 

Kräuter-Kartoffelsalat mit grünem Spargel / gedämpftes Haxen 

Fleisch vom Schwein / Erbsen / Knusprige Bacon Scheiben 

 

Apfel-Rhabarber-Crumble 

  Amarettini-Bröseln / Vanille-Frischkäse-Nocken   

 

 

Vom 16.4.– 19.4.: 

Bärlauchcremesüppchen / Bärlauchöl / knusprige Croutons 

 

Stulle im Frühling  

Gebackener Grünen Spargel   

 gratiniert mit Ziegenfrischkäse/ Olivenöl / Cherry-Tomaten / 

Landschinken / Spiegelei 

 

Dünne Bandnudeln / Zitronen-Basilikum-Sauce    

gebratenen Putenbruststreifen            

… auf Wunsch dazu Grüner Spargel gebraten  

               

  Frühlings-Burger / Pommes    

Rinder Patty 180 g / Salat / Tomaten-Salsa / Cheddar-Käse / 

Rotwein-Bacon-Zwiebeln /  

dazu Bärlauchmayonnaise  
 

Apfel-Rhabarber-Crumble 

 Amarettini-Bröseln / Vanille-Frischkäse-Nocken     

 

Ab dem 23.4. gibt es  

weißen Stangenspargel aus der Region! 

 


