AuBerdem kochen wir fiir Sie....:

(Anderungen maglich)

Vom 16.4.-19.4.:

Bérlauchcremesﬂppchen

Barlauchdl / knusprige Croutons

GrUner Spargel-Tomaten-Bruschetta

Grlner Spargel gebraten / Cherry Tomaten /
Schalottenwirfel /
Basilikum / gehobelter Parmesan

Hackbraten aus dem Backofen /

geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und

Kréuter— Kartoffelsalat

mit griinem Spargel
gedampftes Haxen Fleisch vom Schwein / Erbsen / Knusprige
Bacon Scheiben

ApfeI—Rhabarber—CrumbIe

Amarettini-Broseln / Vanille-Frischkdse-Nocken

Vom 16.4.-194.:

Bérlauchcremes(jppchen

Barlauchol /

Stulle im Frihling / Gebackener Griinen Spargel

gratiniert mit Ziegenfrischkase/ Olivendl / Cherry-Tomaten /
Landschinken / Spiegelei / auf geréstetem Bauernbrot

Dijnne Bandnudeln /

Zitronen-Basilikum-Sauce

gebratenen Putenbruststreifen

Griiner Spargel gebraten /

dinne Bandnudeln / Zitronen-Basilikum-Sauce /
gebratenen Putenbruststreifen

FrUhIings—Burger/Pommes

Rinder Patty 180 g / Salat / Tomaten-Salsa / Cheddar-Kase /
Rotwein-Bacon-Zwiebeln / Barlauchmayonnaise

ApfeI—Rhabarber-CrumbIe

Amarettini-Broseln / Vanille-Frischkase-Nocken

Ab dem 23.4. gibt es
weillen Stangenspargel

aus der Region!

Vom 23.4.-9.5..

Cremiges Spargels(jppchen / Spargelstiicke

FrUhIingssaIat mit weiBem Spargel

Blattsalate / Tomaten / Gurken / Paprika / Radieschen /
Lauchzwiebeln / Baguette

dazu ... gebratene Hahnchenbruststreifen

........ gebratene Garnelen

Spargeltoast7 / weiBer Stangenspargel

gekochter Schinken / Champignons / Sauce Hollandaise /
Uberbacken mit Gouda

weiler Stangenspargel /

Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter /

kleine Petersilien- Kartoffeln
dazu: ...roher Schinken und gekochter Schinken
....gebratene Schweinefiletmedaillons
....gebratene Hahnchenbrust
.... gebackene Lachstranche

gebackene Lachstranche/ Linguine

Barlauch-Sahne - Sauce verfeinert mit WeiBwein und
Cherrytomaten

Schokoladentc’jrtchen warm / weicher

Schokoladenkern Rhabarberkompott / Vanilleeis / Sahne

Ab 28.4. von Dienstag bis Sonntag
geoffnet!



Vom 12.5.-23.5.:

Cremiges SpargeIsUppchen / Spargelstiicke

Spargel - Flammkuchen Rraucherlachs /

Creme Fraiché / gehobelter Grano Padano / Friihlingszwiebeln

S pa rgel —Pasta Cherry — Tomaten / Zitronen-Pfeffersauce

..... dazu gebratene Hahnchenbruststreifen

weiBer Stangenspargel /

Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter /

kleine Petersilien- Kartoffeln
dazu: ...roher Schinken und gekochter Schinken

....gebratene Schweinefiletmedaillons
....gebratene Hahnchenbrust

.... gebackene Lachstranche

Flammkuchen Elsdsser Art

Creme fraiche / Zwiebeln / Dorrfleisch

Flammkuchen Elsasser Art / gratiniert mit Kase

Flammkuchen vegetarisch creme Fraiche / Cherry -

Tomaten / Schafskase / Oliven / Frihlingszwiebeln

Mousse au Chocolat

Schlagsahne / Amarettini-Broseln / Erdbeerpiiree

Vom 26.5.-6.6.:

BérlauchcremesUppchen 6,80 €

Gluten, Laktose, Sellerie

Barlauchol / knusprige Croutons

Mediterraner—TeIIer

Serranoschinken - Melone / Salami /
mariniertes Antipasti-gemuse / gehobelter Parmesan /
Fetakdse-Tatar / Oliventapenade / Oliven / Baguette

Crépes / geflllt griner Spargel gratinert mit

Ziegenfrischkase
Olivendl / Cherry’-Tomaten / Oliven dazu Béarlauch-Dipp

DUnne Bandnudeln /

Zitronen-Basilikum-Sauce

gebratenen Putenbruststreifen

Griner Spargel gebraten /

diinne Bandnudeln / Zitronen-Basilikum-Sauce /
gebratenen Putenbruststreifen

FrUhIings—Burger/Pommes

Rinder Patty 180 g / Salat / Tomaten-Salsa / Cheddar-Kase /
Rotwein-Bacon-Zwiebeln / Barlauchmayonnaise

Crépes / Mango-Sorbet

Erdbeeren / Schokosauce

Vom 9.6.— 20.6.:

Ebernburger Waurstsalat

Gewlrzgurken / rote Zwiebeln / Tomaten / Kase
... Bauernbrot ..... Bratkartoffeln

Flammkuchen Elsasser Art

Creme fraiche / Zwiebeln / Dorrfleisch

Flammkuchen Elsasser Art gratiniert mit Kase

Creme fraiche / Zwiebeln / Dorrfleisch

Flammkuchen Ziegenkase

Créme fraiche / Ziegenkase / rote Zwiebeln / Honig / Rosmarin

Flammkuchen Serrano

Créme fraiche / Serrano Schinken / Tomaten / Basilikum /
gehobelter Grana Padano

Hackbraten aus dem Backofen /

geschmorten Zwiebeln / hausgemachter Bratenjus und
....... Brot .........Pommes

Wildschweinragout / eingelegt in Rotwein

breite Bandnudeln / Champignons / Preiselbeeren

Vanilleeis / marinierte frische Erdbeeren /

Sahne / Amarettinibrosel

Unser Gutsauschank ist vom 21.6.26

bis zum 1.7.26 geschlossen!



